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OCTOBRE 2025 

 

Dans le cadre de sa politique de sécurisation des voies de circulation et face aux excès de vitesse cons-

tatés dans le bourg, la Commune a engagé une réflexion sur des solutions concrètes pour améliorer la 

sécurité des usagers, en particulier celle des piétons et des riverains. 

Après plusieurs échanges avec les services de la Communauté d’Agglomération Bergeracoise (CAB) et du 

Département, les modalités administratives et les emplacements des dispositifs ont été définis afin de 

répondre efficacement à la problématique de vitesse sur la RD 936. 

Deux feux tricolores pédagogiques installés 

Il a ainsi été décidé la mise en place de deux feux tricolores dits “pédagogiques”, qui permettent d’inciter 
les automobilistes à ralentir sans générer de contrainte inutile sur la circulation. 

Le premier feu, installé dans le sens Bergerac-Gardonne, a été mis en service en juillet 2025 et le se-

cond feu, dans le sens Gardonne-Bergerac, en septembre 2025. 

Des effets déjà visibles 

Depuis la mise en service du premier feu, les premières observations indiquent une nette réduction de la 

vitesse des véhicules, notamment à l’approche des feux. Ce résultat encourageant témoigne de l’efficaci-
té du dispositif et de la pertinence de son implantation. 

Un financement partagé 

Ce projet a pu voir le jour grâce à un cofinancement entre plusieurs acteurs publics : le Département via 

une aide sur la part amende, à hauteur de 2 525 €, la CAB, qui a contribué à hauteur de 2 638 € via un 

fonds de concours et la Commune qui a investi 10 662 € dans ce projet. 

Des mesures complémentaires à venir 

La sécurisation de la RD 936 ne s’arrête pas là. D’autres mesures complémentaires sont à l’étude et 
seront mises en œuvre prochainement pour continuer à améliorer la sécurité et la tranquillité des usa-
gers dans cette zone sensible. 

                                Chères administrées, chers administrés, 

                           Au moment où j’écris cet édito des cambriolages s'effectuent sur notre commune et sur                         

 tout sur l ensemble du territoire de l Agglomération.  Restons vigilants. 

La municipalité assure aux victimes son soutien, sa compensation et surtout souhaite que les enquêtes 

menées avec sérieux par la gendarmerie de notre secteur apportent les résultats escomptés.  

C’est pourquoi, la Municipalité envisage d’intensifier les tournées du Policier Municipal et du Garde de 

Voirie sur le territoire de notre commune dans les jours et semaines à venir.  

La municipalité remercie chaleureusement tous les bénévoles des associations de la commune pour leurs 

implications à travers les différentes manifestations cet été,  à savoir,  les halles gourmandes,  le repas de 

chasse, les fêtes du Monteil, de Lamonzie, la fête des battages, de la rivière, le cinéma en plein air, le 

stage  tango, la Rando 24, et  l’arrivée de la section Pétanque au Monteil, etc... 

Je rappelle le RDV du Repair Café de la Traverse, le Mardi 2 décembre à  l’espace Culturel Kathia Valette 

du Monteil pour les réparations de vos petits matériels domestiques.  

Je vous laisse découvrir ces pages d'informations de la Municipalité et je vous souhaite une excellente 

lecture, prenez soin de vous.... 

     Votre Maire passionné,  

     Thierry AUROY-PEYTOU 

Le mot du Maire 
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Cet été encore, la commune de Lamonzie-Saint-Martin a été rythmée par de nombreuses manifestations : repas conviviaux, cérémonies, 

marchés gourmands, mêlées de pétanque, feux d’artifice… Autant de rendez-vous qui ont su rassembler petits et grands dans une am-

biance chaleureuse et festive. 

Le FLR s’est également enrichi d’une nouvelle section : la pétanque. Sous l’impulsion de Bertrand Soulier et Sébastien Heble, des mê-
lées ont été organisées entre mai et septembre. Une première expérience pour eux qui s’est révélée être un véritable succès, promet-

tant de belles perspectives pour l’avenir. 

Mais si ces diverses manifestations se sont déroulées sans le moindre accroc, c’est avant tout grâce au travail en coulisses. Préparatifs, 

organisation logistique, courses, installation… autant de tâches discrètes mais essentielles, qui demandent du temps, de l’énergie et 

une grande disponibilité. 

R E N T R É E  S C O L A I R E  :  Retour sur une rentrée des classes 2025/2026 réussie  

U N  É T É  A N I M É  À  L A M O N Z I E - S A I N T - M A R T I N  

Les premiers jours de septembre ont accueillis les 191 enfants de l'école sous le soleil et dans une ambiance sereine ! 

Cette année encore l'école maternelle compte 3 classes et l'élémentaire 7, nous avons tous noté l'arrivée de 2 nouveaux instituteurs 

pour compléter l'équipe de 10 institutrices (certains étant sur des postes à mi temps) et des 4 AESH (accompagnant des élèves en si-

tuation de handicap). 

Les activités prisées par les élèves et une nouveauté ! 

Les sorties à l'Aqualud (piscine) se dérouleront de janvier à juin pour les CP, CE1, et CE2. Pour les activités périscolaires, un nouvel in-

tervenant propose sur deux temps de midi des jeux de société pour les classes élémentaires, ces temps seront couplés avec les ateliers 

sur les émotions pour les classes de maternelles qui ne font plus la sieste. Le sport sera toujours dispensé les vendredis midi selon un 

calendrier. La Municipalité et les enseignants souhaitent remercier Edith qui a, durant l'année dernière, accompagnée les petits autour 

de contes sur ces temps de pause méridienne.  

Notre équipe de restauration, qui a obtenu le niveau 2 du label bio et local Ecocert, reconnaissance de ses choix et pratiques en ma-

tière de conception des repas et de choix des fournisseurs bio et locaux, sert chaque jour en moyenne 180 repas.  

Pour rappel, la garderie est toujours réservée aux enfants dont les deux parents travaillent, et l'étude surveillée qui permet aux enfants 

de faire leurs devoirs est prévue les lundis et les jeudis (sur inscription auprès du personnel de la garderie). Un grand merci aux fidèles 

bénévoles qui donnent de leur temps pour accompagner au mieux les élèves sur ce temps des devoirs. 

La Municipalité remercie la Directrice et tout le corps enseignant pour le travail commun Ecole/Mairie pour le mieux être des enfants et 

des familles. 
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En ma qualité d’adjointe aux associations, je 
tiens à adresser un immense merci à l’en-
semble des bénévoles. Leur implication et leur 

dévouement permettent à notre commune de 

vivre des moments de partage et de convivialité 

tout au long de l’année.  
Nos bénévoles sont le véritable moteur de ces 

réussites collectives ! 

Sandra Heble 

Les Partenaires de l’Ecole changent de bureau. 

Emilie LAPARRE passe le relais de la présidence à Thomas BONNET. 

Forte de l’élan insufflé par l’ancienne présidente et composée pour moitié 
de membres déjà investis, la nouvelle équipe, motivée et pleine d’idées 
prévoit de nombreuses manifestations tout au long de l’année pour animer 
la vie de l’école et renforcer le lien entre les familles et l’équipe ensei-
gnante.  

L’association rappelle qu’elle reste ouverte à toutes les bonnes volontés : 
toute aide ou nouvelle idée est la bienvenue ! 

De gauche à droite : Hélène Lasserre-Large, Lorie Rougier, Emilie Laparre, Thomas Bonnet, Julien 

Fuentes, Céline Champaloux, Mélody Dalla-Verde et Marion Lombard. 

N O U V E A U  S I T E  I N T E R N E T  

Depuis cet été, votre nouveau site internet est en ligne ! 

Plus clair, plus intuitif, plus connecté, vous pouvez désormais effectuer de nombreuses démarches administratives depuis celui-ci. 

Toujours la même adresse www.lamonzie-saint-martin.fr 



C A R R E F O U R  C O N T A C T  

Bien plus qu’un 

supermarché 

 

Carrefour Contact propose également 
de nombreux services pratiques : 
 

• Sta t ion -ser v ice access ib le 
24h/24 pour faire le plein à toute 
heure. 

• Relais colis Mondial Relay pour 
retirer ou envoyer vos colis en toute 
simplicité. 

• Vente de bouteilles de gaz, 
pratique pour les particuliers comme 
les professionnels. 

• Possibilité de manger sur place, 
de faire chauffer vos achats, ou de 
boire un café dans un espace 
aménagé. 

• Service drive pour commander en 
ligne et récupérer vos courses 
rapidement. 

  
Et ce n’est pas tout : une laverie 

automatique viendra compléter l’offre 
d’ici la fin de l’année, pour encore plus 

de confort au quotidien. 
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Une large amplitude horaire et des services utiles au quotidien 

Ouvert du lundi au samedi de 8h à 20h, et le dimanche de 9h à 13h, Carrefour Contact faci-

lite vos courses, même à horaires décalés. Sur place, vous retrouverez une boucherie-

charcuterie traditionnelle 100 % locale, des fromages frais, et un grand choix de produits du 

quotidien, pour tous les budgets. 

Les gérants, Marie et Romain Boulanger, forts de leurs 17 ans d'expérience dans la distribu-

tion, sont heureux d'accueillir les habitants dans ce nouveau point de vente, avec leur 

équipe dynamique de 5 personnes. Ils vous offriront des conseils personnalisés et un service 

de qualité pour rendre vos courses agréables. 

Nous sommes ravis d’accueillir Carrefour Contact et sommes convaincus qu’il deviendra 
rapidement un lieu de référence pour tous vos achats de tous les jours. 

Alors, n'attendez plus, venez faire vos courses dans un cadre agréable et pratique, en toute 

proximité ! 

Depuis cet été, un nouvel endroit ludique a vu le jour dans notre commune :  

"La Chronique du Dé", votre nouvelle boutique de jeux de société ! Installée dans les 

locaux de l'ancienne pizzeria Le Solopac, cette adresse devient le rendez-vous incon-

tournable des passionnés de jeux, jeunes et moins jeunes. 

Ouverte du lundi au vendredi, de 10h à 19h, Nicolas, le propriétaire, vous accueille 

dans un espace chaleureux et convivial. Avec plus de 200 références de jeux pour tous 

les goûts et tous les budgets, "La Chronique du Dé" s’adresse aussi bien aux enfants 
qu’aux adultes, aux joueurs occasionnels comme aux experts. Comme le dit si bien Ni-
colas : « Il suffit de passer la porte pour comprendre ! » 

Que vous soyez à la recherche de jeux de cartes d’ambiance, de jeux de plateau, de jeux 
de rôle, ou encore de figurines et goodies en tous genres, vous trouverez forcément 

votre bonheur ! Des livres "dont vous êtes le héros" aux accessoires originaux, chaque 

recoin de la boutique regorge de trésors ludiques. 

 

Vous êtes novice ou vous souhaitez approfondir vos connaissances ? Pas de souci ! 

Nicolas se fera un plaisir de vous donner des conseils personnalisés et de vous faire 

découvrir des jeux en démonstration. 

 

De plus, pour les amateurs de convivialité et de compétition, des événements men-

suels sont organisés sur inscription, comme des soirées jeux, des après-midis en-

quête, ou encore des jeux en partage. Pour ne rien manquer de ces événements, 

rendez-vous sur leur page Instagram ou Facebook, où les dates et informations sont 

régulièrement mises à jour. 

L A  C H R O N I Q U E  D U  D É  

Alors n’hésitez plus : venez découvrir, échanger et surtout, passer la porte de 

"La Chronique du Dé". Un univers ludique vous attend, avec des surprises et 

des moments de partage garantis ! 

Depuis le 26 juin dernier, un nouveau 

commerce de proximité a ouvert ses 

portes dans notre commune : Carrefour 

Contact. Ce supermarché de 425 m² de 

surface de vente propose une offre com-

plète et des services pensés pour ré-

pondre aux besoins de tous les habi-

tants, dans un cadre moderne et chaleu-

reux. 



B I O  I N O X  :  3 0  A N S  D ’ E X C E L L E N C E  I N O X Y D A B L E  À  
L A M O N Z I E - S A I N T - M A R T I N  

L A M O N Z I E  S A I N T  M A R T I N  

A  N O T E R  D A N S  V O S  A G E N D A S  

26 octobre Halloween Place des écoles Partenaires de l’école 

29 octobre Quine Salle des fêtes Les Toujours jeunes 

5 novembre Thé dansant Salle des fêtes Comité de jumelage 

12 novembre Repas Salle des fêtes Les Toujours jeunes 

14 novembre Conférence Salle des fêtes CERADER 

Les dimanches de novembre 

et décembre 

Compétition Salle omnisports Club de tennis 

23 novembre Repas Salle des fêtes FNACA 

26 novembre Quine Salle des fêtes Les Toujours jeunes 

30 novembre Téléthon Place des écoles  

03 décembre Thé dansant Salle des fêtes Comité de jumelage 

Samedi 06 décembre Repas Le Préau FLR Maquette 

Mercredi 10 décembre Repas des aînés Salle des fêtes Municipalité 

Samedi 13 décembre Quine Salle des fêtes FLR 

Dimanche 14 décembre Marché de Noël Salle des fêtes Partenaires des écoles 

Mercredi 24 décembre Quine Salle des fêtes Les Toujours jeunes 

11 janvier 2026 Vœux du maire Salle des fêtes Municipalité 

Imprimé par nos soins  à 1 300 exemplaires. 

Directeur de la publication : Thierry Auroy-Peytou, Maire / Rédactrice en chef : Natacha Murat-Gévrin 

Rédaction : commission communication 

À ses débuts, l’entreprise était une chaudronnerie au service du monde viticole local, façonnant des silos pour les vins du Bergera-

cois. 

Aujourd’hui, elle conçoit et fabrique une large gamme de cuves et équipements en inox destinés à l’industrie agroalimentaire : cuves 

de fermentation, de maturation, de préparation, de stockage, cuiseurs « bio-cook », fondoirs, silos, stations de lavage, passerelles… La 
liste est longue, à l’image du savoir-faire accumulé au fil des années. 

Ce qui fait la force de Bio Inox, c’est sa capacité à s’adapter et innover, sans jamais renier ses racines artisanales. L’entreprise ac-
compagne aujourd’hui des clients prestigieux du secteur agroalimentaire, tout en restant ancrée ici, à Lamonzie-Saint-Martin. 

Derrière les machines et les inox polis, il y a une équipe soudée, exigeante, et fière de contribuer à la vitali-

té industrielle locale. 

En 30 ans, Bio Inox a prouvé qu’on pouvait conjuguer ancrage local et rayonnement national, tradition et 

innovation. Un bel exemple de réussite "made in Lamonzie", que la commune est heureuse de mettre à 

l’honneur. 

Trente ans, ça compte. Et quand on les passe à innover, 

à fabriquer du solide, du précis, du durable, c’est encore 
plus remarquable. Installée à Lamonzie-Saint-Martin de-

puis trois décennies, Bio Inox a su tracer sa route, discrè-

tement mais sûrement, jusqu’à devenir une référence 
bien au-delà de notre région. 


